Notre Terrine de Foie Gras et sa marmelade de Tomate
longuement rotie au four.

Escalope de Foie Gras de Canard des Landes poélée
au vin de Sangria et sa Poire a la Cannelle.

Duo d'Asperge, Cuites et Crues et ses copeaux
de Jambon " Culatello “.

Nos traditionnelles Cuisses de Grenouilles
cuisinées comme dans la Dombes.

Léger Mesclun du moment et ses copeaux de Parmesan,
Truffes d'été au Vinaigre de Reims.

Cassolette d'Escargots de Bourgogne sur sa compotée
de Queue de Beeuf au Vieux Vin et son Toast Persillé.

Suggestion de la maison pour accompagner nos Foies
Gras, un verre de Icewine.

Merci de nous informer si vous avez
des allergies alimentaires.




